&Y/, IAG IABOPATOPUIA 3A UCNUTYBAHKSE HA XPAHA U IUJIATHOCTUKA HA
BONECTU KAJ -{MBOTHU

W3BELUTAJ O, IABOPATOPUCKO UCNUTYBAHE
(co akpepguTUpaHo mocTpupare)

0Ob 7.8-02
MKC EN ISO/IEC
17025:2018

Tecrnpun 0.,
ARG EN TSOCTEC 17025

yn. ,,bopuc Tpajkosckn” bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHuja

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

UssewrTaj 6p. 260923/4 X

XemucKa aHanusa

Wme Ha BapaTtenot : JKIM Bogosopa H. UnnHpeH
Apnpeca Ha 6apaTenor : yn. 9 66 UnuHaeH - OnwTUHCKa 3rpaaa UnnHaeH

Hdatym Ha 3emarse: 08.11.2023
datym Ha npuem: 08.11.2023

bpoj Ha Baparbe 3a ucnutysare: 260923 X
MponpaTtHo nucmo (6p, gatym): /

| Bosepg: Ha aeH 08.11.2023 rognHa, oBAacTeHOTO Anue HUKona LIBETKOBCKM M3BPLUM 3ematkbe Ha NPpMMEepoK Boja
3a NUeHe 3a TecTuparse Ha PU3NYKO-XeMUCKa aHanmsa.

Il On1c Ha mecTo Ha 3emare Ha npumepoLuuM: BoaaTa 3a nuere e 3eMeHa 04 YelliMa BO KyjHa BO paaunHKa
» Foue fenvyes”, OnwTtuHa UanHAEH.

lll Mpumepouyute ce 3emMeHM COrNacHO NAaH 3a 3emarbe Ha npumepouu: Ob 7.3-02 MNnaH 3a 3emarbe Ha
npUMepoLM.

IV Crangapau v metogm 3a 3emarbe Ha npumepoumn: MKC ISO 5667-5:2007 — YnaTcTeo 3a 3ematrbe Ha

npUMepoLM BoAa 3a NUeHe 04 NPEeYUCTUTENHU CTaHULM U BOAOBOAHM AUCTPUBYTUBHMU CUCTEMMU.

V fononHyBaiba, OTCTanysarsa UM UCKNYYyBakba 0f METOAOT M OF NNAHOT 33 3eMatbe Ha NpumepoLu: /

VI Pesynratu:

KapakTepucTuku Ha npumepokoT: Bopa 3a nuere — Mpagunka ,Moue Oenues”

(ume, Tproecko ume, cepuja, AaTym Ha NPOM3BOACTEO, POK Ha Tpaere, KONIMYECTBO)
. MepHa CoobpasHoct
Wg. 6poj Napamerpn Tect meToR Pesynrar opg, Heoppe- TpaHU4yHM 3aposonysa/
MCNUTYBAaKETO | AeHOoCT BpeAHOCTH Mpudarnuso/
Lt He 3apoBonysa
260900423 | Boja MKC EN ISO 7887:2011 1,1 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3340B0/NYBa
Mupuc 1SO 13301:2018 H.A, / Hema 3aa0BoNYyBa
Bryc ISO 13301:2018 H.O / Hema 3a40BONYBa
TemnepaTypa PY7.4-11x +10,2 °C / 25°C 3a40BONYBa
MaTtHocT MHKC EN ISO 7027-1: 2017 0,18 NTU / 1,5NTU 3agoBonysa
pH MKC EN 1SO 10523:2013 7,68 / 6,5-9,5 pH 3apoBonysa
eanHULK
MNoTpolwyea4yka Ha KMnOy MKC EN ISO 8467:2007 1,90 mg/L / 8 mg/L 3afoBoNyBa
En. cnposognumeoct MKC EN ISO 27888: 2007 620 uS/cm ' 2500 pS/cm 3afoBoNyBa
AmoHujak (NH,) MKC 1SO 7150-1:2007 0,02 mg/L / 0,5 mg/L 334,0B0/yBa

Llcfzdaﬁue: 1

Bep3zuja: 4

| Bo cuna 0d: 20.06.20222.
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oY/ NAB IABOPATOPHIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA

‘5 BONECTU KAJ YXMBOTHU Akt .I:rulff::l[t 1702s B
Food(@lab 05 7.8-02 ﬁ
s s WMU3BELLTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCNMKUTYBAHE MKC EN. IS0/ IEC @ /
(co akpeguTUpaHO MmocTpuparbe e
ANTUP pupatse) 1700E 2018
Hutputu (NO3) MKC I1SO 26777:2007 0,03 mg/L / 0,5 mg/L 3af0B80NyBa
HutpaTtu (NOs) MKC I1SO 7890-3:2007 11,1 mg/L / 50 mg/L 3ap0BONYBa
Xnopuawm MKC ISO 9297-2007 10,16 mg/L / 250 mg/L 3ap08B0/yBa
Heneso MKC ISO 6332:2007 0,05 mg/L if 0,2 mg/L 3anoBonysa
Peangyaned xnop MKC EN 1SO 7393-2:2019 0,26 mg/L / 0,5 mg/L 3ap0BONYBa

MenuTyBaHMOT NPUMEPOK M 3340BONYBa KpUTEpUyMUTe 33 GapaHMoT napamerap cornacHo MpasMAHMKOT 3a 6e36eAHOCT M KBaNUTET Ha
BOAaATa 3a nuetbe (Cn.BecHuk Bp.183/18 Mpunor 1),

BpemeHcKM ycnosu: v’ coH4YeBO 0O 06NaYHO [ MPOMEHNMBO [ BPHEXAMBO [ TemMnepaTypa
HauuH Ha cknagmparbe: NagunHuK
Temnepatypa Ha NagWIHWK 33 TPAHCNOPT Ha NpUMepoKoT: 4 + 2°C

MocTpuparbeTo e M3BpLIEHD Of CTPaHa Ha:

o KnneHt

N3paboTtun: M-p MeaHa Cnacecka 0po6pun: M-p Munuua Tpajkocka /o

P-n Ha xemucKka nabopartopuja

ey

Hatym(n) Ha n3seaysarse Ha nabopatopuckuTe akTuBHocTu: 08.11.2023-14.11.2023
JaTtym Ha usgasarbe Ha ussewTajot: 14.11.2023

Co * ce 03HaYeHyBa HeaKpeaWTUpaH MeToq

**Kora knWHeToT He 6apa W3jasa 3a coo6pa3HOCT BO U3BELLTAJOT Ce M3BECTYBA MEPHATa HEOAPEAEHOCT, BO CUTE APYTU C/Ty4an MEpHaTa HEOAPEAEHOCT, ce
NpecMeTyBa BO PE3yNTaToT camo no Gaparee Ha KNWEHTOT.

**% co g3HauYyBaaT MeTOAM KoM ce pobueHn o cTpaHa Ha naboparopwuja co koja Pya Nab uma crnyyeHo gorosop 3a copabotka

WM3jasa 3a HenpucTpacHocT
Pakosopacrsoto Ha ANTY ®yg /lab A00-CKonje rapaHTUpa AeKa CUTE aKTMBHOCTU 33 UCMIMTYBatbe ce U3BPLWYBaaT HENPUCTPACHO 1
BO cornacHoct co 6apawara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oAnyku ce HOCar BpP3 OCHOBA Ha o6jeKTMBHU poKasu 3a
YCOrnaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAN U BP3 OANYKMUTE HE MOXKAT A3 BAWjaaT APYrM WHTEPecU WK APYr1 CTPaHW U HUKO]
Hema npaso Aa BAujae Ha BpaboreHuTe BO OAHOC Ha pe3ynTaTMTe OAHOCHO Hema MpaBo Ha 6MNO KaKBM BHAaTPELUHM,
HaABOPELIHU, KOMepuUjanHu, PUHAHCUCKU U APYT BUA NPUTMCOLM W BAMjaHW]a.

3abenewxa bp. 1: Peayntature o/ TECTOBMTE Ce OAHECYBAAT CAMO 3a MCNUTYBaHUTe npumepouid. OBOj NPOTOKOA He Cmee Aa ce penpoayuvpa ocBeH co
nucmeHa 4o3sona Ha nabopaTopwujaTta M BO LENOCT.

3abenewra Gp. 2: NlabopaTopwjaTta He oArosapa 3@ BePOAOCTOJHOCT Ha NOAATOLMTE AOCTABEHW 04 NOAHOCMTENOT BO Bapatbero 3a UCnuTysak:e.

3abenewra bp. 3: Kora KNMEHTOT U3BPLUKA 3eMatbe Ha NpumepounTe, nabopaTopwjata He HOCK OArOBOPHOCT 33 PENPE3EHTATUBHOCTA Ha NPUMEPOLIMTE.
3aBenewna bp. 4: U3sewTajoT 04 NaBopPaTOPUCKOTO MCNUTYBatbE Ce M3AaBa Bo cornacHocT co MNP 7.8 N3sectysatbe 3a peayntary.

3a6enewra Bp. 5: Jokonky kawenToT Bapa W3sewTajoT of NabopaTOPUCKO WCNUTYBabe A3 COAPHM w3jasa 3a cooBpasHoct, nabopaTopwjata nocranyea
COrNacHo Npasuno 3a AOHecyeare Ha of/yKa 3a wijasa 3a coobpasHoct. Oea nNpasw/io & BO COMNACHOCT CO Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boguy 3a
NOHeCyBakbe 04/1YKa 1 W3jaBa 3a coobpasHoCT U rnacu:

Mpaeunno Ha GUHapHa OANYKa 33 eAHOCTAaBHO Nprdakaree Kora:

- M3MepeHaTa BpeaHOCT e N/ rpaHnuLaTa Ha npudakarse AL=TL - L3agosonyea”’ unm

- U3MEepeHarTa BpegHOCT e Had rpaHnuuaTa Ha npudakare AL=TL- , He 3agoBonyBa *

COMNACcHO BAMEYKWOT NPaBUAHMK Ha HALWOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.

3abenewra Bp. 6: CUTe aKPeAUTMPAHA METOAM 04 ONCEroT Ha aKkpeanTalmja ce objaseHu Ha Beb cTpaHaTa www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

Hadarue: 1 Bepauja: 4 N Bo cuna 0d: 20.06.2022e.
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®Y/[ NAB IABOPATOPUIA 3A UCMIUTYBABE HA XPAHA U QUIATHOCTUKA HA
BOJIECTU KAJ X{MBOTHHU
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W3BELLTAJ OfL NAEOPATOPUCKO MCTIUTYBAHGE OB 702 @/%
(co akpeauTMpPaHO MOCTpUpatbe) MKC EN ISO/IEC
17025:2018

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yn. ,bopuc Tpajkoscku” bp.130
1000 Ckonje, MakepoHuja

WUsBewTaj 6p.260923/4

MuKpoburonollKa aHanm3a

Mme Ha 6apatenor : JKM Bogosoa H. UnuHaeH
Aapeca Ha 6apartenot: ya.9 66 UnuHaeH - OnwTHHCKa 3rpaaa UanHaeH

Bpoj Ha baparbe 3a ucnutysarse: 260923
MponpatHo nucmo (6p, Aatym): /

[Jatym Ha 3emarve: 08.11.2023
[Oatym Ha npuem: 08.11.2023

| Bosep: Ha geH 08.11.2023 roauHa, 0BNACcTeHOTO NnLLE Hukona L|BeTKOBCKM M3BPLUM 3eMatbe Ha NPUMEpPOK BoAa
33 NUerbe 3a TecTuparbe Ha MMKpoburoowWwKa aHanunsa.

Il Onuc Ha MecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: Boaarta 3a nNuerbe e 3emeHa o4 Yellima Bo KyjHa Bo lpaguHka ,loue
Denues”.

IIl MpuMmepouuTe CE 3EMEHM COrNacHo NJiaH 3a 3emarbe Ha npumepouu: OB 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha
npUMepoLM.

IV CraHaapou M MeTogM 3a 3emarbe Ha npumepoum: MKC I1SO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepoumn 3a
MUKpobuonoLwwKa aHanusa.

V [lononHyeaka, OTCTanyBakba WK UCKNYUYBakba Of, METOAOT U OA NJIAHOT 3a 3ematbe Ha npuMepoLm: /
VI Pesynrtartu:

1.KapaKTepuCTMKM Ha NnpumepoKoT: Boaa 3a nuere — Mpaguika ,loue Denues”
(UMe, TProBCKO MMe, cepuja, AaTyM Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha TPaek:e, KONWYECTBO)

li — MepHa CoobpazHoct
a. 6poj Napamerpy Yicrmenia Pesynrar og ieoRDenE- FpaHuuHKn 3aposonysa/
MCNUTYBarEeTo Hocr ** BpEeHOCTH Mpudarnuso/
He 3ap0BoNyBa
260900423 Pseudomonas aeruginosa MKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonyea
Konndopmuu Baktepuu MEKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
E.coli MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agoBonyea
Enterococcus faecalis MKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
CyndutopeayLypaqKm MHKC EN 1SO 26461-2 | (O cfu/100m!| 0 cfu/100ml 3apnosonysa
aHaepobu /
bpoete MUKPOOPraHu3aMu MKC EN 1SO 6222 0 cfu/ml 100 cfu/ml 3apoBonysa
Ha KynTypa 22°C /
Epoerse MUKpoOpraHu3IMm MHKC EN ISO 6222 0 cfu/ml 20 cfu/ml 3apoBonysa
Ha kynTtypa 37°C / J

MCAUTYBaHWOT NPUMEPOK W 330BO/YBa KpUTepuymuTe 3a 6apaHuTe napameTpy cornacHo fNpasuaHUKOT 3a 6e3beaHOCT U
KBaNMTET Ha BoAaTa 3a nuetbe (Cn.BecHuk Bp.183/18 Mpunor 1 v Mpunor 4).

Hzoanue: 1

1 Bepswja: 4

| Bo cuna 00: 20.06.20222
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®Y/[, /IAG JIABOPATOPUIA 3A UCMIUTYBAHSE HA XPAHA U IUIATHOCTUKA HA e
& BOJIECTM KAJ }XUBOTHU BIKCEN IS 17028
Food@lab 0 7.8-02
frmia e M3BELLTAJ O4 NABOPATOPUCKO UCMTUTYBAHLE MKC EN 1SO/IEC
e
(co akpeguTpaHo moctpuparbe) 17025:2018
BpemeHcku ycnosu: v/ coH4eBO O 06Ma4HO O NPOMEHAMBO O BPHEM/IMBO O TemnepaTtypa

HauuH Ha cknaguparse:  nagunHuk
Temnepatypa Ha naAWAHKK 33 TPAHCNOPT Ha NPUMEPOKOT: 4 + 2°C

MocTpuparseTo e M3BplUeHo oA cTpaHa Ha:

0 ®ya Nlab HUuKona LIBeTKOBCKM (co akpeantupaHa meToaa).....
/vMme, npesume Ha AMLETO Koe ro U3BPLUWMAO MOCTPUpPa

f

MU3paboTtun:HaTtawa MuneHKoBcKa........ Onobpun: AHapea BOWKOCKA. .......cooce v

P-n Ha mukpobuonowika nabopatopuja

Hatym(un) Ha u3seaysarbe Ha nabopatopuckute aktusHocTu: 08.11.2023 -11.11.2023
Aatym Ha uspasaroe Ha ussewTajot: 13.11.2023

Co * ce o3HauyBa HeakpeauTMPaH meTog

**Kora knuHetoT He Gapa u3jasa 3a cOO6PAIHOCT BO M3BEWTA]OT Ce “3BECTYBa MEpHaTa HeOAPELEHOCT, BO CUTE APYIA C/ly4amn MepHaTa HeoapeaeHoCT, ce
NpecMeTyBa BO Pe3yATaToT camo no Gaparbe Ha KNMEHTOT.

*** ce 03Ha4yBaaT MeToam Kou ce Aobuenn og cTpaHa Ha nabopatopuja co koja Pya Jlab uma ckayueHo gorosop 3a copabortka

Msjasa 3a HenpucTpacHocT

Pakosogcreoto Ha ANTY dya Nla6 00-Ckonje rapaHTMpa geKa CUTe aKTUBHOCTH 32 UCMIUTYBak:€ Ce M3BPLUYBAAT HENPUCTPACHO U
BO cornacHocT co Gapawara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cure OANYKKM ce HOCaT BpP3 OCHOBa Ha OBjeKTMBHM AoOKaswM 3a
ycornaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAU U BP3 OANYKUTE He MOXKaT Aa BAMjaaT APYr UHTEPECH UAU APYTW CTPaHU U HUKO]
HemMa npaso pa Bavjae Ha BpaboTeHUTe BO OAHOC Ha pe3yATaTUTE OAHOCHO Hema npaso Ha 6MN0 KaKBM BHATPELUHM,
HaABOPELIHY, KOMePUMjaNH1, PUHAHCUCKN U APYT BMA NPUTUCOLM U BAMjaHM]a.

3abenewka Bp. 1: Pesyntaturte o TeCTOBMTE Ce OAHECYBAaT Camo 33 UCNMTYBaHUTE npumepouwn. OBOj NPOTOKOA HE CMee [3a Ce Penpogyunpa oceeH co
nucmeHa go3sona Ha nabopaTopwjaTa U BO uenocT.

3abenewsa bp. 2: JlaopaTopujaTa He 0AroBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOLMTE AOCTABEHW Of NOAHOCMTENOT BO DaparbeTo 3a ucnuTysatse.

3abenewxa Bp. 3: Kora KAMEHTOT M3BPLIMA 38Matbe Ha TPUMEpOLUTE, nabopaTtopujaTa He HOCW OArOBOPHOCT 33 PENpe3eHTaTUBHOCTA Ha npumepoumMTe.
3abenewxa Bp. 4: W3sewTajoT oA Na6OPaTOPUCKOTO UCNUTYBAtLE Ce M34aBa BO COTNAcHOCT co MNP 7.8 MasecTysatke 3a peaynraty.

3abenewxa bp. 5: [loKonky KnueHToT Gapa MasewrTajoT og, nabopaTopucKo MEnWTyBarbe A3 CoapMK M3jasa 3a coobpasHoct, nabopatopujata nocranyea
COTNacHO NPaBuno 3a AoHecyBakbe Ha DA/YKA 33 W3jaea 3a coobpasnoct. OBa Npaswno e BO cornacHocT co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boguu 3a
AOHecyBare 04NyKa M M3jasa 3a cooBpasHoOCT M rnacu:

Mpasuno Ha 6uHapHa ognyKa 3a eaHocTasHO npudakarse Kora:

- U3MepeHaTa BpegHOoCT e Nod rpaHMuaTta Ha npudararse AL=TL - ,3agosonyea’ uam

- M3MEpeHaTa BpeaHOCT e Hag rpaHuuara Ha npudakarse AL=TL- , He 3agosonysa *

COrNIaCHO BaKEYKMOT NPasnAHWUK Ha HaLMOHA/IHOTO 3aKOHO4ABCTBO.

3abenewsa bp. 6: CuTe akpeAUTUPaHK METOAM O ONCEroT Ha akpeauTaumja ce objasenu Ha Beb cTpaHaTa www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

Hadanue: | Bepsuja: 4 ] Bo cuna od: 20.06.20222 ]
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